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Menus Eventos 2024

Hotel Hidalgo***
Plg. Ind. La Serna

C/ LaSerna 54 CP. 45221
Esquivias - Toledo TIf/Fax 925519928

recepcion@ hotelhidalgo.es
www.hotelhidalgo.es
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MENU 1

A COMPARTIR AL CENTRO DE LA MESA

e Surtido de embutidos ibéricos de bellota D.O Dehesa de

Extremadura acompanado reganas artesanales
e (Jamon, lomo, salchichdn, chorizo y queso curado D.O La Mancha)

e Mixde croquetas caseras de bacalao, jamony boletus

e Gambon de Garruchaalaplancha

**** SORBETE AELEGIR ****

(manzana verde, mojito, mango, frambuesa, Puerto de Indias 6 mandarina)

23 A ELEGIR ENTRE:

e Entrecote de Black Angus a la parrilla con patata
panadera

e Arroz con bogavante
e Cordero lechal asado con cous-cousy patata panadera
e Cochinillo D.O Arévalo

e Lubinaal horno con bilbaina de tomate ecologico
confitado

e Bacalao confitado con su pilpil y salteado con verduritas

POSTRE:

Surtido de tartas a elegir

BODEGA:

Vino blanco y tinto Sefiorio de Bocos, Montote 6 Marques de Parral
Aguas minerales, 1 refresco o 1 cervezay café

Precio: 55.00 Euros (IVA incluido)



MENU 2

A COMPARTIR AL CENTRO DE LA MESA

e Surtido de embutidos ibéricos de bellota D.O Dehesa de

Extremadura de reganas artesanales
(Jamdn, lomo, salchichon, chorizoy queso curado D.O La Mancha)

e Alcachofas salteadas con chipirones y huevo a baja temperatura
e Zamburinas a la plancha

***% SORBETE AELEGIR ****

(limoén, manzana verde, mojito, mango, frambuesa, Puerto de Indias 6 mandarina)

22 A ELEGIR ENTRE:

e Cordero lechal asado a baja temperatura con cous-cousy
patata panadera

e Cochinillo asado con verduritasy patata panadera

e Solomillo de ternera Angus con patata asada y salsa romescu

e Chuletdn de Angus con patata panaderay pimientos del
Guernika
e Arrozcon bogavante
e Merluza del Cantabrico en salsa verdey gulas

e (Calamar de anzuelo a la plancha con alioli de ajo negro de las
Pedronéras

POSTRE:
Surtido de tartas a elegir

BODEGA:

Vino blanco y tinto Seforio de Bocos, Montote 6 Marques de Parral
Aguas minerales, 1 refresco o 1 cervezay café

Precio: 63.00 Euros (IVA incluido)



MENU 3

A COMPARTIR AL CENTRO DE LA MESA
e Jamonibéricoylomoibérico D. O Dehesa de Extremadura
con regafnas artesanales

e Ensaladillarusade pulpo con mahonesa de pimentén de
laVera

e Ruedade langostinos de Sanlucar de Barrameday gamba

de Huelva cocida o plancha con agua de mar
(2 langostinos y 3 gambas)

***% SORBETE AELEGIR ****

(manzana verde, mojito, mango, frambuesa, Puerto de Indias 6 mandarina)

22 AELEGIR ENTRE:
e Solomillo de ternera con salsa al roquefort

e Cochinillo asado con verduritasy patata panadera

e Chuletdn de Angus con patata panaderay pimientos de
Gernika

e Paletilla de cordero lechal con patatas panaderas
e Arrozcon bogavante
e Rape ala parrilla con salsa de azafran
e Atunrojo con aceite de trufay parmentier de patata

POSTRE:
Seleccidn de tartas a elegir

BODEGA:
Vino blanco y tinto Sefiorio de Bocos, Montote 6 Marques de Parral
Aguas minerales, 1 refresco o 1 cervezay café

Precio: 70.00 Euros (IVA incluido)



MENU INFANTIL

PRIMER PLATO

Entremeses frios y calientes
(Jamony lomo ibérico, calamares, croquetas cremosas de
jamon ibérico y pizza)

2° PLATO A ELEGIR ENTRE:

e Lasanabolofnesa
e Arroz con bogavante
e Escalope deternera ¢ escalope de pollo con patatas
fritas

e Delicias de merluza caseras rebozadas con patatas fritas

POSTRE:
HELADO CON MUNECO

BODEGA:
Agua mineral
Refrescos

PRECIO:
28.00 Euros (IVAincluido)



INFORMACION GENERAL

MENU 1 55.00 Euros
MENU 2 63.00 Euros
MENU 3 70.00 Euros

Estos menus se pueden cambiar segun el gusto de nuestros
clientes, estamos abiertos a cualquier cambio o sugerencia

Le recordamos que existe la posibilidad de contratar
espectaculos barra libre, musica, payasosy otros
divertimentos para completar su celebracion.

No dude en consultarnos.

El hotel ofrece por cortesia, castillo hinchable y monitores
especializados para la animacion, diversion y entretenimiento
de los ninos.



